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A chi sceglie con visione. For those who choose with vision.
A chi riconosce il valore di un dettaglio, For those who recognize the value of a detail,
la forza silenziosa dell’affidabilita, the silent strength of reliability,
e I'eleganza che dura nel tempo. and elegance that lasts over time.

Questa non € una semplice vetrina. This is not a simple showcase.
E un’idea di gusto, di mestiere, di bellezza. Itis an idea of taste, craftsmanship, and beauty.

Pierluigi Bocchini
CHAIRMAN
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éﬁ-rnaz the essence on display.

: ' inee nette e controllo formale
definiscono un’estetica pura.

Ogni elemento & ridotto

# _ I’ 4 iy . . . .
~ per offrire ordine visivo

o
i

massima leggibilita,

~ dove l'esibizione diventa

irna ’essenza in mostra.

Clean lines and formal control
define a pure aesthetic.

Each element is reduced

to the essentials, offering visual
order and maximum legibility,
where the display becomes clear,
direct and immediate.

Dalle linee alle funzionalita,

Virna esalta la leggerezza
dell’incontro con il sapore.

Virnais a synthesis of technique
and elegance, an icon capable
of revealing the essence of taste.



FUNZIONE: GELATERIA
VENTILAZIONE: 2VE
ALTEZZA: 1200 mm

FUNCTION: ICE CREAM
VERSION: 2VE
HEIGHT: 1200 mm
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La 2VE, invenzione di casa FB, consiste in un doppio flusso d’aria: uno

posteriore e uno tra le due file di vaschette. Questo sistema consente a ogni
gusto di gelato di ricevere il proprio “soffio” d’aria personalizzato. Inoltre, i due

evaporatori sono indipendenti anche nella fase di sbrinamento, cosi da evitare

shock termici al prodotto esposto.

The 2VE, an FB in-house invention, features a dual airflow: one at the rear and one

between the two rows of pans. This system allows each gelato flavor to receive its
own customized “airflow.” In addition, the two evaporators operate independently

during the defrosting phase, preventing thermal shock to the displayed product.

Il duty cycle rappresenta la percentuale
del tempo totale di attivita durante
il quale un dispositivo rimane
effettivamente in funzione.

The duty cycle is the proportion of a total
operating period during which a device
remains active.

Il cool down a —14 °C indica il tempo necessario a un
sistema di refrigerazione per ridurre la temperatura di uno
spazio chiuso dalle condizioni ambientali fino a-14 °C.

The cool down to —14 °C refers to the time required for
a refrigeration system to reduce the temperature of an
enclosed space from ambient conditions to —14 °C.

Il defrost cycle € una funzione pensata
per prevenire o rimuovere laformazione
di ghiaccio sull’evaporatore. Si intende
come il periodo che va dall'inizio
dello sbrinamento fino al ritorno
dell’evaporatore alla temperatura di
esercizio impostata.

The defrost cycle is a function designed
to prevent or remove ice build-up on the
evaporator. It is defined as the period from
the start of defrosting until the evaporator
returns to the set operating temperature.

Le percentuali si riferiscono a una vetrina dotata di tecnologia 2VE, rispetto a una vetrina tradizionale.

| test sono stati effettuati a parita di isteresi.

The percentages refer to a display case equipped with 2VE technology, compared to a traditional display case.

Tests were carried out under equal hysteresis conditions
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Esalta la tua eccellenza. . PRESAELETTRICA CHIUSURA POSTERIORE ILLUMINAZIONE 6000 K - 4000 K PANNELLO DI CONTROLLO
- . PRESA DATI SCORREVOLI/TENDINA _ LIGHTING 6000 K- 4000 K CONTROL BOARD
Scegli varianti e optional ELECTRICAL OUTLET BACK CLOSURE

per la tua vetrina gelateria. DATA LINE BY SLIDING DOORS /
ROLLER BLIND

MENSOLE SUPPLEMENTARI (10 2)

Enhance your excellence.
ADDITIONAL SHELVES (1 OR 2)

Choose variants and options
for your gelato display case.

VASCHETTE 365x165/365x250
GELATO PANS 365x165 / 365250

| — PIANOINOXAFILO

PIANO INOX INCASSATO

FLUSH STAINLESS STEEL TRAY
RECESSED STAINLESS STEEL TRAY

SERIGRAFIA VETRO FRONTALE RAL
RAL COLOR ACID ETCHED FRONT GLASS

LAVAPORZIONATORE
SCOOP-WASHER HI-VE

2VE

N

PIANETTO DI LAVORO
INOX, BETACRYL, GRANITO

STAINLESS STEEL, BETACRYL, . ~ — g _
GRANITE WORKTOP e ‘_ ~ — - i PORTAGUSTI
RISERVA VASCHETTE GELATO / = AVOE TAES BAE
STORAGE FOR GELATO PANS —
RAL, METALLO
e P RAL, METAL
FINITURA RAL N L e
FINITURA LEGNO : : N —— N
FINITURA METALLO AN -
RAL FINISH N\ : %
WOODEN FINISH AR e 1
METAL FINISH ] ol el
SERIGRAFIA SPALLA RAL : : - _ . e =
RAL COLOR ACID ETCHED SIDE GLASS \ N S MOTORE ::ITsliZNOARIA zzgg
/<| //,,/. Q | RAL, METALLO SglljerENS|NG ACQUA R290
==t N ESTERNO ARIA R452
VENTILATORE 2 PALE/4 PALE A _ ‘ + ASOLATO O NON ASOLATO weTo it
2-BLADE/4-BLADE FAN . — RAL, METAL ACQUA R452
B + GRID WITH OR WITHOUT HOLES BULTINAR  R290
MIXED R290
WATER COOLED R290
RUOTE PIVOTANTI REMOTE AIR R452
CON FRENO . MIXED R452
WATER COOLED R452
SWIVEL CASTERS WITH BRAKE .
VASCHETTA ASCIUGA SETTORE A TEMPERATURA KVP-VETRINA MODALITA
CONDENSA ELETTRICA DIFFERENZIATA TEMPERATURA POSITIVA
ILLUMINAZIONE-GRIGLIA CONDENSATION PAN DIFFERENTIATED KVP - POSITIVE TEMPERATURE
GRID LIGHTING WITH HEATER TEMPERATURE SECTION DISPLAY CASE

I VARIANTE VARIANT : 3+3 343

[N OPTIONAL 4+l L4l

5+5 b5+5

6+6 6+6
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FUNZIONE: PASTICCERIA E GELATERIA
VENTILAZIONE: HI-VE
ALTEZZA: 1350 mm

FUNCTION: PASTRY AND ICE CREAM
VERSION: HI-VE
HEIGHT: 1350 mm
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La tecnologia High Ventilation (HI-VE) prevede la realizzazione di una vasca
ribassata, studiata per generare un flusso d’aria piu alto. Con un’uscita d’aria di
160 mm, il freddo si stratifica in modo uniforme mantenendo tutto il gelato, anche
quello disposto “a montagna”, sotto la coltre del freddo, con un effetto simile a

quello di un frigorifero di conservazione.

The High Ventilation (HI-VE) technology features a lowered tank, specifically designed
to generate a higher airflow. With a 160 mm air outlet, the cold air is evenly distributed,
keeping all the ice cream — even when displayed in a ‘mountain” shape — fully
covered by a blanket of cold, ensuring an effect similar to that of a storage refrigerator.

La vetrina & in grado di ospitare
anche i gusti gelato piu alti.

The display case can accommodate
even the tallest gelato flavors.

) " ? ALTEZZA USCITA ARIA
S 5 AIR OUTLET HEIGHT
L [ 160 mm
]
n\ =
o
' E
A =
“‘\_\__
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La vetrina protegge il tuo gelato
mantenendolo alla temperatura ottimale.
La vetrina non permette ai residui di gelato The display case protects your ice cream by
di penetrare tra le due file di vaschette. keeping it at the optimal temperature.

The display case prevents ice cream residues
from getting between the two rows of pans.

Le percentuali si riferiscono a una vetrina dotata di tecnologia HI-VE, rispetto a una vetrina tradizionale.

The percentages refer to a display case equipped with HI-VE technology, compared to a traditional display case.
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Fino a 4 metri di esposizione per metro lineare
Fino a 700 litri di volume freddo

Up to 4 metres of display space per linear metre
Up to 700 litres of cold volume

Available in /
two heights 4
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Available in
two lengths

Equipped with
removable shelves

Perfectly joinable
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FUNZIONE: PASTICCERIA
VENTILAZIONE: HI-VE
ALTEZZA: 1350 MM

FUNCTION: PASTRY
VERSION: HI-VE
HEIGHT: 1350 mm
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Esalta la tua eccellenza. TASCA PORTA CARTA
. . ' . PAPER HOLDER

Scegli varianti e optional PRESA ELETTRICA + DATI

per la tua vetrina pasticceria. ELECTRICAL OUTLET

DATA LINE
Enhance your excellence.

Choose variants and options
for your pastry display case.

E—————— |

ILLUMINAZIONE 6000 K- 4000 K
LIGHTING 6000 K—4000 K

SERIGRAFIA VETRO FRONTALE RAL
RAL COLOR ACID ETCHED FRONT GLASS ’

\

NUMERO DI MENSOLE (10 2)
NUMBER OF SHELVES (1 OR 2)

VANO POSTERIORE A GI ——— .
REAR OPEN COMPAR

FINITURA INTERNA INOX, _— | —
RAL LUCIDO O OPACO

INTERNAL FINISH IN STAINLESS
STEEL, GLOSSY OR MATT RAL

RAL, METALLO
RA

RAL, METALLO " | | =

+ ASOLATO O NON ASOLATO

RAL, METAL
+ GRID WITH OR WITHOUT HOLES

i

/

RUOTE PIVOTANTI
CON FRENO

SWIVEL CASTERS WITH BRAKE

ILLUMINAZIONE GRIGLIA
GRID LIGHTING

I VARIANTE VARIANT

[N OPTIONAL
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PANNELLO DI CONTROLLO
CONTROL BOARD

PIANETTO DI LAVORO
INOX, BETACRYL, GRANITO

STAINLESS STEEL, BETACRYL,
GRANITE WORKTOP

SERIGRAFIA SPALLA RAL
RAL COLOR ACID ETCHED SIDE GLASS

FINITURA RAL
FINITURA LEGNO

FINITURA METALLO

INISH

WOOD FINISH

METAL FINISH

MOTORE INTERNO ARIA  R290
MISTO R290

CONDENSING  acqua R290

UNIT ESTERNOARIA R452
MISTO R452
LB R452
BUILT-IN AIR R290
MIXED R290
WATER COOLED  R290
MIXED R4E2
REMOTE AR R45D
WATER COOLED ~ R452

SEPARATORE D’OLIO

OIL SEPARATOR
TROPICALIZZAZIONE
TROPICALIZATION
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Indicatori chiave di prestazione

@ R290

Gas con GWP pari a 3, a basso impatto
ambientale. Coniuga sostenibilita
ed eccellenti performance.

Gas con GWP pari a 3, a basso impatto
ambientale. Coniuga sostenibilita
ed eccellenti performance.

SBRINAMENTO PARZIALIZZATO
PARTIAL DEFROSTING
Lo sbrinamento della vetrina

€ indipendente per
i due evaporatori.

The defrosting system of the
display case operates independently
for the two evaporators.

6 CONTROLLO DA REMOTO
REMOTE CONTROL
Collegamento Sofia allo smartphone

per controllare e monitorare
le sue prestazioni anche da remoto.

Collegamento Sofia allo smartphone
per controllare e monitorare
le sue prestazioni anche da remoto.
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Key performance indicators

CONTROLLO DELL’UMIDITA
HUMIDITY CONTROL
Tecnologia brevettata che

garantisce elevatissimi livelli
di conservazione del cioccolato.

Tecnologia brevettata che
garantisce elevatissimi livelli
di conservazione del cioccolato.

SISTEMA DI APERTURA INVISIBILE
INVISIBLE OPENING SYSTEM

Aperturainvisibile,
azionabile tramite
una ventosa rimovibile.

Invisible opening
operatedwith a removable
suction cup.

La gamma The product range

1090 ° ) ° ° ° ° ° ° ° °

1615 ° ) ) ° ° ° ° ° o ° °
2140 ° ) ° ° ° ° °

A45 ° (]

A30 ° °

*G9 e G12 disponibilianche con cella diriserva G9 e G12 disponibili anche con cella di riserva
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Disegni tecnici Technical drawings
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Hanno collaborato
alla realizzazione
di questo catalogo

Design and images _ Arche Agency
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REFRIGERAZIONE

Viale dellindustria, 15
60035 Jesi (AN), Italy

t. +39 0731615631
f.+39 0731 61563413
info@fbstyle.it




fbshowcases.com



